
Die Küche Sri Lankas

Die Küche Sri Lankas lebt von ihrer Natürlichkeit: frische Zutaten, Kräuter und 

Gewürze. Die singhalesischen Curries sind intensiv im Geschmack, gesund und 

fettarm, da sie mit wenig Öl und Kokosmilch zubereitet werden.

Gemeinsam tauchen wir in diese aromatische Welt ein, stellen unsere eigene 

Currymischung her und bereiten typische Gerichte zu: Gemüse-Curry, Hühnchen-

Curry, cremiges Linsen-Dal, würziges Zwiebel-Sambal und natürlich duftenden Reis 

und Rotis als Beilagen. Alles ist unkompliziert in der Zubereitung und geschmacklich 

ein großer Genuss.

Sei dabei und lass dich von der aromatischen Leichtigkeit Sri Lankas inspirieren

Datum: 25.09.2026

Uhrzeit: 18 – 22 Uhr

Ort: PEP Neuperlach

Preis*: 79*€

Bitte melde Dich über den „Buchen“ Button an oder schreibe mir eine E-mail an 

uta_kocht@gmx.de und sichere Dir Deinen Platz. Alle weiteren Details erhälst Du 

per Email. Deine Fragen beantworte ich gerne.

Ich freue mich auf einen leckeren und unterhaltsamen Abend!

Uta kocht!

*) Preis beinhaltet, Lebensmittel, Wasser, Aperitif, Raummiete
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