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Mach aus Deinei Dinuer ein Eveat!

Menu SupperClub 09.05.2026 — 19 Uhr

Neue Location — gleiches Setup!

Der Supperclub geht ins Kahu Café nach
Neubiberg. Ein Ort, der sofort einladt, sich
hinzusetzen, durchzuatmen und den Abend zu
genielden.

Wenn Du Lust auf kreative Kiiche in

gemutlichem Wohnzimmer-Flair hast,

sichere Dir einen Platz.

Meni

Gruld aus der Kliche

*kk

Spargelmosaik mit Sud von griinem Spargel, Hollandaise-Tupfer

*kk

Mangold-Praline auf gerostetem Blumenkohlpuree,
Shitake, Miso, Haselnusscrunch

*k%x

Joghurt-Chantilly mit Rhabarber, Zitronen-Shortbread,
Basilikumsorbet

Menlipreis: 55€

Optionale Weinbegleitung: 25€

Unser Hobby-Sommelier Dirk wird uns mit viel Leidenschaft zu jedem Gang
(Aperitif + 3 Weine) einen ausgewahlten, hochwertigen Wein prasentieren. Jeder
Wein kann auch einzeln fur 7€ pro Glas probiert werden.

Eine grol3e Getrankeauswahl (Bier, Softdrinks, 0.8.) ist vor Ort erhaltlich.
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Attt
Mach aus Do Diuuner ein Eveut!

Bitte meldet Euch Uber den ,,Buchen® Button an oder schreibt mir eine E-Mail an
uta_kocht@gmx.de. Alle weiteren Detail erhaltet Ihr per Email.

Fur Eure Fragen bin ich immer gerne ansprechbar.

Friends & Family Rabatt: Wenn Dir das Format des SupperClubs gefallt, hilf mir
gerne, die Idee weiter bekannt zu machen und teile diese Einladung mit Deinen
Freunden und Bekannten. Fir jedes neue Gesicht erhalst Du bei Deiner nachsten
Buchung 10% Rabatt auf den Menupreis.
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